Tang san lwong bang cach trong khoai tay! Meo chuén bj dat va quan ly dé pH

Chuén bj dat khi trong khoai tay la mét qua trinh quan trong quyét dinh nang
suat va chat lwong. Ching téi sé giai thich cac quy trinh cu thé nhw diéu chinh
do pH thich hop, béon phan hivru co va loai bo da va séi. Thwce hién theo nhirng
Iwu y sau dé tao ra méi trwdng phat trién lanh manh.

Dat ly twéng dé tang chat lwong va ning suat khoai tay 1a dat cé sw can bang tét
vé cac dic tinh vat ly, héa hoc va sinh hoc. Cac diéu kién cu thé cho tirng yéu t6
nhw sau:

Tinh chét vat ly:

Lwu théng khong khi tét va thoat nwéc tét. N6 mém, xbp va c6 kha ning giiv
nwéc vira phai. Mot dau hiéu tét 1a néu ban bop dat am, no sé dé lai dau vét.
Tinh chat héa hoc:

Phan bén c6 chira lwong chat dinh dwéng vira du va cé thanh phan can bang.
Do pH cua dat, cho biét dat cé tinh axit hay kiém, phai dwoc diéu chinh & mirc
phu hop vé&i khoai tay.

Tinh chét sinh hoc:

Cac vi sinh vat dang sinh sé6i mét cach thich hop. Giau chat hiru co.

Mtrc pH t6i wu la tir 5,0 dén 6,0.

Khoai tay wa dat hoi chua, dé pH tir 5,0 dén 6,0 la do pH t6i wu cho sw phat trién
cua ching. D6 pH la thang do chi mrc dd axit hodc kiém cua dat va dwoc thé
hién bang sé tir 0 dén 14.

D6i v&i khoai tay, dd pH cua dat qua thap sé khién khoai tdy nay mam kém, trong
khi d6 pH cao sé lam ting nguy co mac bénh ghé. Diéu quan trong la phai kiém



tra do pH cua dat & tirng canh dong dé dam bao doé pH nam trong pham vi thich
hop.

Cach xtr ly dd pH thap dworc giai thich trong phan bén dwéi cé tiéu dé "Bon voi".

Viéc chudan bj dat trong khoai tay nén dwoc thwe hién khoang hai tuan dén mot
thang trwéc khi trong khoai tay giéng. Viéc tao ra dat thich hop dé trong trot bao
gom nhiéu bwéc va doi hoi phai 1én ké hoach can than. Mét vi du vé céng viéc
nay nhw sau:

1. Cay sau va pha v& I&p dat bén dwéi bang cach str dung may cay
2. San lap va dam chit theo phwong thang dirng

3. Rai phan hiru co bang may rai phan chuéng

4. Cay xoay

Ngoai ra, nén bén phan 16t hai tuan trwéc khi trong hodc vao thoi diém tréng
khoai tay giéng.

Viéc chuan bij dat ciing bi anh hwéng béi thei tiét, vi vay diéu quan trong la phai
lén ké hoach trwérc.

Cac bwéc cu thé dé chuan bi dat cho khoai tay phat trién nhw sau:

1. Lam dat va tao luéng

Canh tac dong rudng bao goém viéc lat dat (qua trinh loai bé I&p dat bén dwéi l1én
I&p trén cung) bang cach str dung may cay hoac may cay. N6 pha v& |&p dat
canh tac thanh I&p dat cay dwoc nén chat bang may kéo, cho phép khong khi
trong lanh tham vao dat.

Dét toi x6p c6 chira mét lwong khéng khi vira phai tao ra méi treéng dé ré khoai
tay co6 thé phat trién dé dang.

Cac go dat phai cao dé thoat nwéc tét hon. Chiéu rong cua cac hang nén la 80
dén 100 cm, vé&i khoang cach giira cac cay la 25 dén 30 cm.



Can than vé&i dat am va thoat nwéc kém vi diéu nay cé thé dan dén théi nhiin. Do
rong ludng dat gitp khoai tay khéng bi chuyén sang mau xanh va théi rira, déong
th&i cai thién kha nang lam viéc khi canh tac dat.

2. Rai phan boén (phan hiru co/phan boén 16t)

Trong diéu kién ly twéng, lweng phan trén hodc phan bén 16t can bén phai dwoc
xac dinh sau khi tién hanh phan tich dat va phan tich dé phi nhiéu caa dat,
nhwng néu khé thwe hién, c6 thé str dung Iwong tiéu chuan lam hwéng dan.

Nén rai phan trén véi ty 1é khoang 2kg cho méi mét vuéng, sau dé cay sau bang
may x&i dat.

Khi bén phan 16t trieéc khi trong, hdy stir dung dung cu rai phan nhw may rai véi
hodc may rai phan trén mat dat.

Lwong phan bén tiéu chuan can bén cho 10a nhw sau:
® Nito 8-9kg
® Axit photphoric 18-20 kg
® Kali 13-16 kg

Khi phun thuéc vao th&i diém trong, hay dao mét ranh & giira ludng da dinh san
va trong khoai tay giéng vao. Sau dé, bén khoang 20g phan bén 16t gitra méi cu
khoai tay giong dwoc trong.

Diéu quan trong la phai cung cap du chat dinh dwéng cho khoai tay trong giai
doan dau phat trién dé ching cé thé phat trién. Ly twéng nhat la cay sé hét phan
bén sau khi ra hoa.

3. Bén voi

Nhw da dé cap & trén, & nhirng canh dong trong khoai tay, d6 pH cta dat dwoc
do dé dam bao d6 pH & murc toi wu (5,0 dén 6,0). Néu dé pH thap, hay bon voi
dolomit.

Lwong voi dolomit khuyén cao nén bén la 500 dén 1.000 kg cho mét ha. Ngwoc
lai, néu gia tri pH trén 6,0 thi nguy co phat trién bénh ghé la rat cao, do dé khéng

can phai bén véi.



Ngoai ra, con cé phwong phap do pH dat (KCI) don gian cho phép do pH dat dé
dang. Phwong phap do pH dat don gian (KCI) la phwong phap dé dang do gia tri
pH chinh xac chi bang cac thiét bi va thuéc thtr c6 ban san trén thj trwong. Co
thé kiém tra gia tri pH ngay tai hién trwong gihp tiét kiém thoi gian va tién bac.

Dé san xuéat ra khoai tay chat lwong cao, diéu quan trong la phai ghi nhé ba diém
sau khi chuén bj dét.

1. Loai bé da va cuc dat ra khoéi ruéng.
2. Can nhac viéc khtr trung dat.
3. Str dung hé théng dé xac dinh lwong phan bén can sir dung

Loai b6 da va cuc dat khéi canh dong

S6i va cuc dat trong dat cé thé lam giam chat lwong khoai tay. Sw hién dién caa
da va cuc dat lam cho khoai tay dé gap cac van dé vé chat lweng nhw bién dang
dwoc goi la "khoai tay nirt" hoidc "khoai tay hinh chir L", do d6 can phai c6 bién
phap xw ly.

Do6i v&i nhivng canh déng c6 nhiéu da va cuc dat trong dat, mét giai phap la st
dung dung cu nhat da dé loai bé ching.

Trong nhirng ndm gan day, may nhat da kiéu bang tai c6 bé rong lam viéc rong
va c6 thé hoat dong & téc do cao da dwoc ban ra. Néu ban dang gap kho khan

trong viéc kiém tién dé mua mét thir gi d6, ban cé thé nho mét chuyén gia gitp
do.

Viéc khir truing dat ciing sé dwoc can nhac.

Khr trung dat ciing cé hiéu qua trong viéc cai thién chat lwong khoai tay. Néu
rudng dat cia ban dap trng bat ky tiéu chi nao sau day, ching téi khuyén ban
nén can nhac khir truing dat.

D4t néng nghiép cé han va viéc canh tac lién tuc l1a khong thé tranh khoi
Cac canh dong bi hw hai do cac loai sau bénh nhw tuyén trung ghé va tuyén
trung nang



Thudc trir sau dworc str dung dé khir tring dat bao gom "Gastard
Microgranules™ va "D-D Agent".

Ngoai ra, d6i v&i khoai tay tréng vao mua thu, c6 thé khir trung dat bang nhiét
mét troi sau mua mwa, diéu nay dwoc cho la cé thé gitip ngan nglra bénh ghé
théong thwong.

Khoai tay moc sau dwéi dat nén viéc chuan bj dat 1a mét cong viéc quan trong.
Chon loai dat toi xop, giau chat dinh dwéng va cé doé pH toi wu. Viéc str dung
may loai bé s6i va may kiém tra dé pH don gian giup viéc diéu chinh dat dé dang
hon.
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